Menu degustazione

Tasting menu

Alici in tempura
al nero di seppia e semi oleosi tostati con maionese all’alga marina e note di limone

Tempura anchovies
cuttlefish ink and toasted seeds, served with seaweed mayonnaise and lemon notes

Cannoletto di tonno affumicato
con arancia e ginger, fior di ricotta ed essenza di rucola

Smoked tuna cannolo
with orange and ginger, ricotta cream, and rocket essence

Fagottino ripieno
di scampi e scorzette di arancia, salsa cacio e pepe e broccolo romano

Fagottino filled
scampi and orange zest, cacio e pepe sauce and romanesco broccoli

Tournedos di branzino
in salsa acqua pazza con giardiniera autunnale in agrodolce

Sea bass tournedos
with acqua pazza sauce, autumn vegetable giardiniera in sweet and sour sauce

Sottobosco

Forest essence

La degustazione e servita per Uintero tavolo e la scelta € intesa per tuttii commensali

The tasting menu is served for the whole table and is intended to be chosen by all guests

€ 80,00 p.p

Abbinamento vini

Wine pairing

€ 45,00 p.p.



