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Cena di Gala della Vigilia di Natale
Mantecato di baccala
polenta abbrustolita, friarielli, salsa miso, cialda di tapioca al nero di seppia e limone

Cannoletto di pane con tartare di branzino
tocchetti di melone invernale e sedano, riduzione di Porto

Risotto
alla pizzaiola, fettucce di seppiolina grigliata, sentori di arancia e origano

Tubettoni di Gragnano
con cernia di fondale, zucca, cavolo nero e la sua polvere

Medaglione di rana pescatrice e salmone
con involtino di scarole, patate prezzemolate e la sua demi-glace

Predessert

“Tentazione di Natale”

Vini

Fiano di Avellino Pendino
Cantine Colli di Castelfranci

Spumante Il Poggio Blanc de Noir
Cantine Zonin

Atmosfera a lume di candela e DJ set di accompagnamento



